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Classement du site au ler janvier 2017

L'historique du suivi de la qualité
de ce site montre que des
épisodes de contamination,

peuvent survenir, ne garantissant
pas une sécurité sanitaire

satisfaisante. En conséquence,

une cuisson soutenue des

coquillages péchés est préférable

avant consommation.
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RESULTAT : 68 Escherichia coli/ 100 g C.L.I.
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Conseils pratiques :

- Lavez et rafraichissez les coquillages a I'eau de mer pendant
la péche.

-Transportez et conservez les coquillages au frais (max10°C).

- Consommez les coquillages moins de 24 h aprés la péche et
assurez-vous qu'ils sont restés vivants jusqu'a leur préparation.
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